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GELATO CREMOSO & DE ALTA CALIDAD

HELADO DE
CHOCOLATE

INGREDIENTES
Leche, nata, cacao en polvo (6,4%), dextrosa, jarabe de azicar
invertido, proteina lactea, agua, estabilizantes y azicar.
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VOLUMEN DE ENVASE | 2,5L.

TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C

TEMPERATURA DE SERVICIO | -16°C

@ | 40 MM | 52 BOLAS
@ | 45MM | 42 BOLAS
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HELADO DE
FRESAS NATURALES

INGREDIENTES
Fresas naturales trituradas (50%), nata, dextrosa, leche
en polvo, agua, aziicar y estabilizantes.
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VOLUMEN DE ENVASE | 2,5L.

TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C

TEMPERATURA DE SERVICIO | -16°C

@ | 40 MM | 52 BOLAS
@ | 45MM | 42 BOLAS
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HELADO DE
GALLETA LOTUS

INGREDIENTES

Leche, dextrosa, nata, galleta lotus, jarabe de azdicar moreno,
gasificante, leche en polvo, aztcar, yema de huevo,
sacarosa y estabilizantes
——7 VOLUMEN DE ENVASE | 2,5L.
% TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C
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TEMPERATURA DE SERVICIO | -16°C
@ @ | 40 MM | 52 BOLAS
@ | 45MM | 42 BOLAS
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GELATO CREMOSO & DE ALTA CALIDAD

HELADO DE
PISTACHO SICILIANO

INGREDIENTES

Leche, nata, crema de pistacho 5,5 % (pistacho siciliano 2,5 %),

jarabe de azicar invertido, dextrosa, leche en polvo desnatada,

yema de huevo pasteurizado, azticar, estabilizantes y pistacho tostado.
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I--—_"‘-l VOLUMEN DE ENVASE | 25L.

TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C
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A TEMPERATURA DE SERVICIO | -16°C

& | 40 MM | 52 BOLAS
@ | 45MM | 42 BOLAS
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HELADO DE )
MASCARPONE Y MELOCOTON

INGREDIENTES
Leche, queso Mascarpone (15%), agua, dextrosa, aztcar, leche
en polvo, nata, estabilizantes y mermelada de melocotén (20%).
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HELADO DE
VAINILLA MADAGASCAR

INGREDIENTES

Leche, nata, vainilla madagascar natural, dextrosa, azicar,
leche en polvo, yema de huevo y estabilizantes.
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