
CL ÁSICA
PASTA RELLENA

N U E S T R A  L Í N E A

PASTA FRESCA Y DE ALTA CALIDAD



LÍNEA CLÁSICA PASTA RELLENA

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco 
pasteurizado, tomate en polvo y cúrcuma.

RELLENO
Fritura de carne 50% (Carne picada de vacuno y cerdo 77%, 
cebolla, aceite de oliva, sal y pimienta negra), ricotta, pan 
rallado, agua y sal.

RAVIOLI
DE CARNE

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONES
46 mm

46 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330924

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco 
pasteurizado y Boletus edulis deshidratado.

RELLENO
Fritura de champiñon y boletus 60% (Champiñones 61%, 
boletus edulis 27%, aceite de oliva, agua, sal y ajo), ricotta, pan 
rallado, queso en polvo, sal y aroma de trufa.

RAVIOLI
FUNGHI E PORCINNI

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONES
46 mm

46 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330905

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua,
huevo fresco pasteurizado, tomate en polvo y cúrcuma.

RELLENO
Quesos 99% (ricotta, emmental, mozzarella, queso tipo parma, 
queso azul danés) y sal.

RAVIOLI
FORMAGGIO

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONES
46 mm

46 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330931



LÍNEA CLÁSICA PASTA RELLENA

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro agua, huevo fresco 
pasteurizado y espinaca en polvo.

RELLENO
Ricotta 50%, espinaca 35%, pan rallado, queso en polvo, sal y 
pimienta negra.

RAVIOLI
RICCOTA E SPINACI

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONES
46 mm

46 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330923

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco 
pasteurizado.

RELLENO
Fritura de carne 82% (carne de cerdo 80%, cebolla, aceite de 
oliva, sal, extracto de carne de vacuno, pimienta negra, hierbas 
provenzales) y pan rallado.

TORTELLINI
DE CARNE

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

7g
3 kg

120g36u 5�
APROX.  45%45%

DIMENSIONES
34 mm

38 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330921

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco 
pasteurizado y espinaca en polvo.

RELLENO
Ricotta 54%, espinaca 20%, pan rallado, queso en polvo, sal y 
pimienta negra.

TORTELLINI
RICCOTA E SPINACI

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

7g
3kg

120g36u 5�
APROX.  45%45%

DIMENSIONES
34 mm

38 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330910



LÍNEA CLÁSICA PASTA RELLENA

Contiene gluten

CacahueteGranos de sésamo

Huevos

Moluscos

Pescado

AltramucesSoja

Apio

Lácteos

MostazaCrustáceosFrutos de cáscara

Sulfitos

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua, 
huevo fresco pasteurizado, tomate en polvo y cúrcuma.

RELLENO
Ricotta, surimi, gambas, pan rallado, bogavante 3%, aceite de 
oliva, sal, ajo y pimienta negra.

CUORE
DE BOGAVANTE

RELLENO PESO MEDIO
UNITARIO

TIEMPO DE
COCCIÓN

UNIDADES 
POR RACIÓN

GRAMOS 
POR RACIÓN

FORMATO 
VENTA

RENDIMIENTO

12g
3 kg

120g10u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONES
67 mm

48 m
m

CONSERVAR 
A-18ºC

015330925


