


LINEA CLASICA PASTA RELLENA

RAVIOLI
DE CARNE

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado, tomate en polvo y circuma.

RELLENO

Fritura de carne 50% (Carne picada de vacuno y cerdo 77%,
cebolla, aceite de oliva, sal y pimienta negra), ricotta, pan
rallado, agua y sal.
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RAVIOLI
FORMAGGIO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua,
huevo fresco pasteurizado, tomate en polvo y clrcuma.

RELLENO

Quesos 99% (ricotta, emmental, mozzarella, queso tipo parma,
queso azul danés) y sal.
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RAVIOLI
FUNGHI E PORCINNI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado y Boletus edulis deshidratado.

RELLENO

Fritura de champifion y boletus 60% (Champifiones 61%,
boletus edulis 27%, aceite de oliva, agua, sal y ajo), ricotta, pan
rallado, queso en polvo, sal y aroma de trufa.
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RAVIOLI
RICCOTA E SPINACI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro agua, huevo fresco
pasteurizado y espinaca en polvo.

RELLENO

Ricotta 50%, espinaca 35%, pan rallado, queso en polvo, sal y
pimienta negra.
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TORTELLINI
DE CARNE

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Fritura de carne 82% (carne de cerdo 80%, cebolla, aceite de
oliva, sal, extracto de carne de vacuno, pimienta negra, hierbas
provenzales) y pan rallado.
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TORTELLINI
RICCOTA E SPINACI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado y espinaca en polvo.

RELLENO

Ricotta 54%, espinaca 20%, pan rallado, queso en polvo, sal y
pimienta negra.
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LINEA CLASICA PASTA RELLENA
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@ Contiene gluten

e/ Granos de sésamo

000000

Q Frutos de cascara

Cacahuete

Q Crustéaceos

Q Sulfitos

CUORE
DE BOGAVANTE

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua,
huevo fresco pasteurizado, tomate en polvo y circuma.

RELLENO

Ricotta, surimi, gambas, pan rallado, bogavante 3%, aceite de
oliva, sal, ajo y pimienta negra.
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