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GELATO CREMOSO & DI ALTA QUALITA

GELATO AL
CIOCCOLATO

INGREDIENTI

Latte, panna, cacao in polvere (6,4%), destrosio, sciroppo di
zucchero invertito, proteine del latte, acqua, stabilizzanti e
zucchero.

VOLUME DEL CONFEZIONAMENTO | 25L.
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE | -18°C

TEMPERATURA DI SERVIZIO | -16°C
@ | 40 MM | 52 PALLINE
@ | 45MM | 42 PALLINE

LATTICINI
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GELATO
ALLE FRAGOLE

INGREDIENTI

Fragole naturali tritate (50%), panna, destrosio, latte in polvere,
acqua, zucchero e stabilizzanti.

VOLUME DEL CONFEZIONAMENTO | 25L.
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE | -18°C

TEMPERATURA DI SERVIZIO | -16°C
@ @ | 40 MM | 52 PALLINE
@ | 45MM | 42 PALLINE

LATTICINI
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GELATO AL
BISCOTTO LOTUS

INGREDIENTI

Latte, destrosio, panna, biscotto lotus, sciroppo di zucchero di
canna, gassificante, latte in polvere, zucchero, tuorlo d'uovo,
saccarosio e stabilizzanti.

VOLUME DEL CONFEZIONAMENTO | 25L.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE | -18°C

=]
ﬁ TEMPERATURA DI SERVIZIO | -16°C

& | 40 MM | 52 PALLINE
@ | 45MM | 42 PALLINE
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GELATO CREMOSO & DI ALTA QUALITA

GELATO AL
PISTACCHIO SICILIANO

INGREDIENTI

Latte, panna, crema di pistacchio 5,5 % (pistacchio siciliano 2,5
%), sciroppo di zucchero invertito, destrosio, latte in polvere
scremato, tuorlo d’'uovo pastorizzato, zucchero, stabilizzanti e
pistacchio tostato.

—
il VOLUME DEL CONFEZIONAMENTO | 25L.
$ TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE | -18°C

TEMPERATURA DI SERVIZIO | -16°C
@ | 40 MM | 52 PALLINE
@ | 45MM | 42 PALLINE

LATTE ‘ FRUTTI SECCHI @ Uovo
Oue O )

GELATO
MASCARPONE E PESCA

INGREDIENTI

Latte, formaggio Mascarpone (15%), acqua, destrosio,
zucchero, latte In polvere, panna, stabilizzanti e marmellata di
pesche (20%).

—

(= VOLUME DELCONFEZIONAMENTO | 25L.

$ TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE | -18°C

ﬁ TEMPERATURA DI SERVIZIO | -16°C
@ | 40 MM | 52 PALLINE
@ | 45MM | 42 PALLINE

0 LATTE

GELATO ALLA
VANIGLIA DEL MADAGASCAR

INGREDIENTI

Latte, panna, vaniglia naturale del Madagascar, destrosio,
zucchero, latte in polvere, tuorlo duovo e stabilizzanti.

—
ﬁ VOLUME DEL CONFEZIONAMENTO | 25L.

$ TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE | -18°C

ﬁ TEMPERATURA DI SERVIZIO | -16°C
@ @ | 40 MM | 52 PALLINE
@ | 45 MM | 42 PALLINE

Q LATTE @ uovo
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