
LA NOSTRA MASSIMA ESPRESSIONE

LAGUM è la prima parola scritta trovata in
riferimento alla pasta. Per questo, alla nostra massima 

creazione, diamo il suo nome.

PASTA FRESCA E DI ALTA QUALITÀ



SFOGLIA
Farina di grano, acqua e olive nere.

RIPIENO
Frittura di baccalà 52% (Baccalà 75%, cipolla, olio d’oliva e 
aglio), besciamella, olio d’oliva extra vergine, timo e sale.

LINGOTTO
DI MOUSSE DI BACCALÀ

LINEA LAGUM PASTA RIPIENA PREMIUM

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI 
COTTURA

UNITÁ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

24g
3 kg

120g6u 5�
APROX.  25%58%

DIMENSIONI
70 mm

50 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

SFOGLIA
Farina di grano, semola di grano duro, acqua e uovo fresco 
pastorizzato.

RIPIENO
Carciofo 52%, ricotta, guanciale, formaggio Pecorino e sale.

LINGOTTO
DI CARCIOFI E GUANCIALE

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

24g
3 kg

120g6u 5�
APROX.  25%58%

DIMENSIONI
70 mm

50 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

SFOGLIA
Farina integrale di grano, semola di grano duro, acqua e uovo 
fresco pastorizzato.

RIPIENO
Cervo 48%, vino, cipolla, carota, olio d’oliva e spezie.

LINGOTTO
TOSCANO

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTUR

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

24g
3 kg

120g6u 5�
APROX.  25%58%

DIMENSIONI
70 mm

50 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC



SFOGLIA
Semola di grano duro, farina di grano tenero, uovo fresco 
pastorizzato, cacao in polvere e acqua.

RIPIENO
Stufato di coda di manzo 60% (Coda di manzo 19%, guancia  
di manzo, carota, peperone rosso, cipolla, vino rosso, estratto 
di carne, aglio, pepe nero e sale.

GIGANTI
CODA ALLA VACCINARA

LINEA LAGUM PASTA RIPIENA PREMIUM

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

33g
2,5 kg

120g4u 5�
APROX.  25%60%

DIMENSIONI
83 mm

62 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

SFOGLIA
Semola di grano duro, uovo fresco pastorizzato e acqua.

RIPIENO
Cosce di pollo 46%, carota, porro, olio d’oliva, salsa teriyaki 
(soia, zucchero di canna, zenzero, amido di mais), pangrattato, 
brodo di pollo, brodo di carne, aglio e sale.

GIGANTI
DI POLLO TERIYAKI

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMIENTO

33g
2,5 kg

120g4u 5�
APROX.  25%60%

DIMENSIONI
95 mm

65 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

SFOGLIA
Semola di grano duro, farina di grano tenero, uovo fresco 
pastorizzato e acqua.

RIPIENO
Besciamella, spinaci 12%, formaggio Grana Padano D.O.P 9%, 
pangrattato e sale.

GIGANTI
DI GRANA PADANO E SPINACI

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURS

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

33g
2,5 kg

120g4u 5�
APROX.  25%60%

DIMENSIONI
83 mm

62 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC



SFOGLIA
Semola di grano duro, farina di grano tenero, acqua e uovo fresco 
pastorizzato.

RIPIENO
Frittura di agnello 80% (carne di agnello, cipolla, olio d’oliva, 
vino, aglio, brandy, sale, estratto di carne di manzo, pepe nero, 
rosmarino e timo limone), frittura di funghi 14% (mix di funghi 
96%, olio d’oliva e sale), spinaci 5%, sale, scorza di limone e 
rosmarino.

GRANDE OVALE
DI AGNELLO, FUNGHI E SPINACI

LINEA LAGUM PASTA RIPIENA PREMIUM

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

36g
3 kg

120g4u 5�
APROX.  25%60%

DIMENSIONI
70 mm

85 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

SFOGLIA
Semola di grano duro, farina di grano tenero, acqua e uovo 
fresco pastorizzato.

RIPIENO
Gamberoni 44%, porro 30%, besciamella 15% (latte intero 
UHT, farina di grano, burro, amido di mais, sale e pepe nero), 
pangrattato, olio d’oliva, sale, aglio e pepe nero.

GRANDE OVALE
DI GAMBERONI E PORRO

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI
PER POR-

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

36g
3 kg

120g4u 5�
APROX.  25%60%

DIMENSIONI
70 mm

85 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

SFOGLIA
Semola di grano duro, acqua e uova pastorizzate da galline 
allevate all’aperto.

RIPIENO
Mousse di foie gras 82%, pangrattato, amido di mais e sale.

QUADRATTO
FOIE GRAS

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURS

UNITÁ PER
PORZIONE

GRAMMI PER
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

13g
3 kg

120g9u 2�
APROX.  20%58%

DIMENSIONI
45 mm

45 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330275


