
PRECOT TI
MONOPORZIONI

P A S T A  R I P I E N A  E  A L  B R O N Z O

CHIEDI INFORMAZIONI SU TUTTE LE NOSTRE OPZIONI DI PASTA PRECOTTA.

PASTA FRESCA E DI ALTA QUALITÀ



SFOGLIA Semola di grano duro, farina di grano, acqua e uovo fresco 
pastorizzato.

RIPIENO Ricotta 56%, spinaci 28%, pangrattato, formaggio tipo parma, 
sale, fibre vegetali e pepe nero.

CAPPELLETTI AGLI SPINACI

LINEA PRECOTTA PASTA RIPIENA E AL BRONZO

TEMPO DI
COTTURA

FORMATO
MONOPORZIONE 

RENDIMENTO

200g 2�
APROX.  5%

CONSERVACIONE 
A -18ºC

42%
RIPIENO

SFOGLIA Semola di grano duro e acqua.

PENNE

TEMPO DI
COTTURA

FORMATO 
MONOPORZIONE

RENDIMENTO

220g 2�
APROX.  5%

CONSERVAZIONE 
A-18ºC

SFOGLIA Semola di grano duro e acqua.

SPAGHETTI

TEMPO DI
COTTURA

FORMATO 
MONOPORZIONE

RENDIMENTO

220g 2�
APROX.  5%

CONSERVAZIONE 
A-18ºC

TAGLIATELLE

TEMPO DI
COTTURA

FORMATO 
MONOPORZIONE 

RENDIMENTO

220g 2�
APROX.  5%

CONSERVAZIONE 
A -18ºC

SFOGLIA Semola di grano duro e acqua.


