
CL ASSICA
PASTA RIPIENA

N O S T R A  L I N E A

PASTA FRESCA E DI ALTA QUALITÀ



LINEA CLASSICA PASTA RIPIENA

SFOGLIA
Semola di grano duro, acqua, uovo fresco pastorizzato, 
pomodoro in polvere e curcuma.

RIPIENO
Frittura di carne 50% (Carne macinata di manzo e maiale 77%, 
cipolla, olio d’oliva, sale e pepe nero), ricotta, pane grattugiato, 
acqua e sale.

RAVIOLI
DI CARNE

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONI
46 mm

46 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330924

SFOGLIA
Semola di grano duro, acqua, uovo fresco pastorizzato e 
Boletus edulis disidratato.

RIPIENO
Frittura di champignon e boletus 60% (Champignon 61%, 
boletus edulis 27%, olio d’oliva, acqua, sale e aglio), ricotta, 
pane grattugiato, formaggio in polvere, sale e aroma di tartufo.

RAVIOLI
FUNGHI  PORCINI

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONI
46 mm

46 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330905

SFOGLIA
Semola di grano duro, farina di grano “00”, acqua, uovo fresco 
pastorizzato, pomodoro in polvere e curcuma.

RIPIENO
Formaggi 99% (ricotta, emmental, mozzarella, formaggio tipo 
parma, formaggio blu danese) e sale.

RAVIOLI
FORMAGGIO

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONI
46 mm

46 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330931



LINEA CLASSICA PASTA RIPIENA

SFOGLIA
Semola di grano duro, acqua, uovo fresco pastorizzato e 
spinaci in polvere.

RIPIENO
Ricotta 50%, spinaci 35%, pangrattato, formaggio in polvere, 
sale e pepe nero.

RAVIOLI
RICOTTA E SPINACI

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

11g
3 kg

120g11u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONI
46 mm

46 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330923

SFOGLIA
Semola di grano duro, acqua e uovo fresco pastorizzato.

RIPIENO
Carne 82% (carne di maiale 80%, cipolla, olio di oliva, sale, 
estratto di carne bovina, pepe nero, erbe provenzali) e 
pangrattato.

TORTELLINI
DI CARNE

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

7g
3 kg

120g36u 5�
APROX.  45%45%

DIMENSIONI
34 mm

38 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330921

SFOGLIA
Semola di grano duro, acqua, uovo fresco pastorizzato e 
spinaci in polvere.

RIPIENO
Ricotta 54%, spinaci 20%, pangrattato, formaggio in polvere, 
sale e pepe nero.

CAPPELLETTI  VERDI
RICOTTA E SPINACI

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

7g
3kg

120g36u 5�
APROX.  45%45%

DIMENSIONI
34 mm

38 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330910



LINEA CLASSICA PASTA RIPIENA

SFOGLIA
Semola di grano duro, farina di grano “00”, acqua, uovo fresco 
pastorizzato, pomodoro in polvere e curcuma.

RIPIENO
Ricotta, surimi, gamberi, pangrattato, aragosta 3%, olio di oliva, 
sale, aglio e pepe nero.

CUORE
DEL MARE

RIPIENO PESO MEDIO
UNITARIO

TEMPO DI
COTTURA

UNITÀ PER 
PORZIONE

GRAMMI PER 
PORZIONE

FORMATO 
VENDITA

RENDIMENTO

12g
3 kg

120g10u 5�
APROX.  25%43%

DIMENSIONI
67 mm

48 m
m

CONSERVARE 
A -18ºC

015330925

Contiene glutine

Semi di sesamo

Frutta a guscio

Arachidi

Crostacei

Solfiti

Sedano

Soia

Uova

Molluschi

Senape

Latticini

Pesce

Lupini


