LAGUM es la primera alabra es

referenciaala pasta. For esto, anuest

; ":“-\_ -h -

(<) kﬁ"

R

le damos bre.

ﬂ Tre

ntrada en}
‘creaci

II"

www.trearchi.es



LINEA LAGUM PASTA RELLENA PREMIUM

LINGOTTO
DE BRANDADA DE BACALAO

SFOGLIA

Harina de trigo, agua y aceituna negra.

RELLENO

Fritura de bacalao 52% (Bacalao 75%, cebolla, aceite de oliva
y ajo), bechamel, aceite de oliva virgen extra, tomillo y sal.
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LINGOTTO
TOSCANO

SFOGLIA

Harina integral de trigo, sémola de trigo de grano duro, agua
y huevo pasteurizado de gallinas camperas.

RELLENO

Ciervo 48%, vino, cebolla, zanahoria, aceite de oliva y especias.
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QUADRATTO
DE FOIE GRAS

SFOGLIA

Sémola de trigo, agua y huevo pasteurizado de gallinas
camperas.

RELLENO

Mousse de foie 82%, pan rallado, almidén de maiz y sal.
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LINEA LAGUM PASTA RELLENA PREMIUM

GIGANTI
RABO DE TORO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo blando, huevo
pasteurizado de gallinas camperas, cacao en polvo y agua.

RELLENO

Guiso de rabo de vacuno 60% (Rabo de vacuno 19%, carrillera
de vacuno, zanahoria, pimiento rojo, cebolla, vino tinto,
extracto de carne, ajo, pimienta negra y sal.
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- GIGANTI
DE POLLO TERIYAKI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo pasteurizado de gallinas
camperas y agua.

RELLENO

Contramuslos de pollo 46%, zanahoria, puerro, aceite de oliva,
salsa teriyaki (soja, azlicar moreno, jengibre, almidén de maiz),
pan rallado, fondo de pollo, fondo de carne, ajo y sal.
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GIGANTI
DE GRANA PADANO Y ESPINACAS

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo blando, huevo
pasteurizado de gallinas camperas y agua.

RELLENO

Bechamel, espinacas 12%, queso Grana padano D.O.P 9%,
pan rallado y sal.
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LINEA LAGUM PASTA RELLENA PREMIUM

GRANDE OVALE
DE CORDERO LECHAL, SETAS
Y ESPINACAS

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo blando, aguay
huevo pasteurizado de gallinas camperas.

RELLENO

Fritura de cordero 80% (carne de cordero, cebolla, aceite
de oliva, vino, ajo, brandy, sal, extracto de carne de vacuno,
pimienta negra, romero y tomillo limén), fritura de setas 14%
(mix de setas 96%, aceite de oliva y sal), espinacas 5%, sal,
ralladura de limén y romero.
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GRANDE OVALE
DE GAMBONES Y PUERRO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo blando, agua 'y
huevo pasteurizado de gallinas camperas.

RELLENO

Gambones 44%, puerro 30%, bechamel 15% (leche entera
UHT, harina de trigo, mantequilla, almidén de maiz, sal y
pimienta negra), pan rallado, aceite de oliva, sal, ajo y pimienta
negra.
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CAPELLACCIO
DE COCHINILLO

SFOGLIA

Harina de trigo, sémola de trigo, agua y huevo pasteurizado
de gallinas camperas.

RELLENO

Guiso de carne de cochinillo 75% (magro de cochinillo 59%,
cebolla, vino blanco, agua, aceite de oliva, ajo en pasta, sal,
almidén de maiz y pimienta negra), demiglace (agua, huesos
de cochinillo, vino tinto, cebolla, puerro, zanahoria, aceite de
oliva, tomate concentrado y tomillo), cortezas de cochinillo y
almidén de maiz modificado.

@ 0 e @ UJ 6y 120g :m%fu @ *

RELLENO  PESOMEDIO  TIEMPO DE REND\MIENTO UNIDADES GRAMOS DIMENSIONES FORMATO CONSERVAR
UNITARIO  COCCION PORRACION POR RACION VEN

ﬂATrr(efhl



