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QUADRATTI
CARBONARA

SFOGLIA

Sémola de trigo, huevo pasteurizado de gallinas camperas,
agua, sal y pimienta negra.

RELLENO

Leche, fritura de guanciale, yema de huevo, queso pecorino,
mantequilla, harina de trigo, almidén de maiz, sal y pimienta
negra.
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CAPELLI
FOIE, BACON Y CEBOLLA
CARAMELIZADA

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Foie 60% (block y mousse), cebolla caramelizada 20%, panceta
cocinada 7%, pan rallado, fécula de patata, almidén de maiz y
sal.
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SORRENTINO
DE VERDURAS ASADAS

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y espinaca en polvo.

RELLENO

Verduras 72% (calabaza, calabacin, berenjena, pimiento rojo,
cebolla, puerro, espinaca), pulpa de tomate (tomate triturado,
sal y acidulante: &cido citrico), aceite de oliva, almidén de maiz
modificado, sal y pimienta negra).
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LINEA PREMIUM PASTA RELLENA

SORRENTINO
DE BOLETUS Y TRUFA

SFOGLIA

Harina de trigo, sémola de trigo de grano duro, agua, huevo
fresco pasteurizado.

RELLENO

Fritura de boletus 63% (Boletus edulis 92%), pan rallado, queso
ricotta, queso Grana Padano, salsa tartufata (trufa negra 1%),
sal y aroma de trufa.
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SORRENTINO
DE BURRATA

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y
agua.

RELLENO

Stracciatella 57%, ricota, pan rallado, gelatina en polvo, aceite
de oliva virgen extra, sal y pimienta negra.
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RAVIOLONE
DIVITELLO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Fritura de carne (carne de ternera 80%, cebolla, aceite de
oliva, sal y pimienta negra) y pan rallado.
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DELIZIA
AL 6 FORMAGGI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado yespinaca en polvo.

RELLENO

Mezcla de quesos 100% (ricotta, queso grana padano, queso
emmental, queso taleggio, queso gorgonzola y queso azul).
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AGNOLOTTI
DE QUESO DE CABRA, SPECK
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

SFOGLIA

Harina de trigo especial pasta y agua.

RELLENO

Queso ricotta, queso de cabra 25%, speck 15,5%, cebolla
caramelizada 15% y pan rallado.
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LUNETTE
AL SALMONE

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado, tomate en polvo y pimentén en polvo.

RELLENO

Ricotta, salmén ahumado 36%, queso grana padano, pan
rallado, eneldo, perejil y sal.
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LINEA PREMIUM PASTA RELLENA

CAPPELETTI
DIVITELLO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Fritura de carne de vacuno 80% (carne de vacuno 80%,
cebolla, aceite de oliva, sal y pimienta negra) y pan rallado.
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FIOCHETTI
GORGONZOLA

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Queso Gorgonzola 45%, ricotta, pan rallado, queso grana
padano, sal y pimienta negra.
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FAGOTTI
FORMAGGI E PERE

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Quesos 53% (ricota, queso pecorino, queso Taleggio y queso
Grana Padano), pera 35% y pan rallado.
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