


SALSAS DE ALTA CALIDAD
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SALSA
BOLOGNESA

INGREDIENTES

Carne de cerdo/vacuno 25%, salsa de tomate 22% , verduras
(cebolla y zanahoria), aceite de oliva, sal, almidén de maiz
modificado, extracto de carne de vacuno, pimienta negra

y nuez moscada.

77, CONTENIDO NETO | 235G.
%} TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C
5 ENVASEVENTA | 235 ML

\J/ FORMATO VENTA | 24 ENVASES / CAJA

MODO DE EMPLEO.
DESCONGELAR EN REFRIGERACION DURANTE 24H. CALENTAR POR ENCIMA DE 75 °C DURANTE 3 MINUTOS,

SALSA
CARBONARA

INGREDIENTES

Nata , bacon, yema de huevo, queso, cebolla, almidén
modificado de maiz, mazada, aceite de oliva, proteina lactea,
sal, emulsionante y especias.

<), CONTENIDO NETO | 235G.
:%; TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C
ﬁ ENVASE VENTA | 235 ML.
N

FORMATO VENTA | 24 ENVASES / CAJA

HUEVO SOJA

MODO DE EMPLEO.
DESCONGELAR EN REFRIGERACION DURANTE 24H. CALENTAR POR ENCIMA DE 75 °C DURANTE 3 MINUTOS.

SALSA
CREMA DE BOLETUS Y SETAS

INGREDIENTES
Nata, mix de setas 23%, puerro, boletus edulis 6%, aceite
de oliva, almidén modificado de maiz, mazada, brandy,

pasta de ajo, sal y pimienta negra.

A

[, CONTENIDONETO | 260G.
< TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18° C
% ENVASE VENTA | 260 ML.

‘\I/ FORMATO VENTA | 22 ENVASES / CAJA

MODO DE EMPLEO.
DESCONGELAR EN REFRIGERACION DURANTE 24H. CALENTAR POR ENCIMA DE 75 °C DURANTE 3 MINUTOS.
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Contiene gluten

@ Granos de sésamo

SALSAS DE ALTA CALIDAD

Q Frutos de cascara

Cacahuete

@/ Crustéaceos

Q Sulfitos

SALSA
PESTO

INGREDIENTES

Aceite de oliva, albahaca (22%), queso pecorino romano

y grana padano (14%), mantequilla, copos de patata, pifiones,
ajo, zumo de limén, sal, emulsionante, pimienta blanca

y conservantes.

7] CONTENIDONETO | 500G.
K TEMPERATURA DE CONSERVACION | -18°C
5] ENVASE VENTA | 500 ML.

l\‘/ FORMATO VENTA | 12 ENVASES / CAJA

‘ ’ FRUTOS SECOS ‘) SULFITOS
4 /
MODO DE EMPLEO.

DESCONGELAR EN REFRIGERACION DURANTE 24 HORAS Y MEZCLAR ANTES DE SERVIR.

Apio Huevos @ Mostaza c/ Pescado

Soja 2 Moluscos Lacteos @Altramuces
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